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Alexander Högner: Neuer Küchenchef und neue Speisekarte im 
Restaurant Zeitlang im Bergson 

Das Restaurant Zeitlang im Bergson Kunstkraftwerk startet kulinarisch neu 
durch: Mit Alexander Högner übernimmt ein Küchenchef die Leitung, der sich 
in der gehobenen Gastronomie längst einen Namen gemacht hat. Der gebürtige 
Bayer war zuletzt Küchenchef im Münchner Herzog Restaurant & Bar und 
führte zuvor die Küchen in gleich zwei Häusern des bekannten TV-Kochs Tim 
Mälzer – der Bullerei und der Guten Botschaft in Hamburg. Weitere Stationen 
auf seinem Weg waren unter anderem das Hamburger Luxus-Hotel The 
Fontenay, wo er als Junior Sous Chef tätig war. Mit einer neuen Speisekarte 
läuten Alexander und sein Team nun kulinarisch den Herbst im Bergson ein. 

Mit Präzision, Kreativität und einer ordentlichen Portion Emotion bringt Alexander 
Högner eine neue Tiefe in die Küche des Restaurant Zeitlang – zwischen vertrauten 
Aromen und innovativen kulinarischen Horizonten. Unter seiner Leitung vereint das 
Restaurant alpine Wurzeln mit internationalen Einflüssen: Altbewährtes trifft auf 
frische Impulse, stets überraschend.  

Auf der neuen Speisekarte des Restaurant Zeitlang finden sich Highlights wie 
„Karaage“ – Hommage an Backhendl: japanisch frittiertes Maishähnchen mit 
Spitzkrautsalat und Kren-Emulsion und Skrei an Granny-Smith-Senf-Ragout, 
Graupen-Risotto, Grünkohl, Beurre-Blanc und Vadouvan-Öl. Den süßen Abschluss 
bildet zum Beispiel der Rüblikuchen mit Haselnusscreme, Sanddorn, geröstetem 
Hafer-Eis, eingelegten Möhren und Joghurt-Meringue. Die gesamte neue 
Speisekarte des Restaurant Zeitlang finden Sie unter folgendem Link. 

Auch die Tagesbar Anima lädt am Samstag und Sonntag zu neuen 
Genussmomenten im imposanten Atrium des denkmalgeschützten Gebäudes ein. So 
zum Beispiel mit gesunden Gerichten wie der Bergson Bowl mit Lachs Tataki und 
verschiedenen Superfoods, herzhaften Speisen wie Beef Tatar und Bergson Wiener 
Schnitzel oder süßen Kreationen aus der hauseigenen Patisserie. Zur Speisekarte 
geht es hier. Einblicke, Tipps, Tricks und aktuelle Updates aus dem Restaurant 
Zeitlang gibt es ab sofort auf dem neuen Restaurant-Channel: @zeitlangbybergson 
auf Instagram. 

Öffnungszeiten (sofern nicht tagesaktuell auf der Website anders angegeben): 
 
Restaurant & Bar Zeitlang 
Donnerstag und Freitag: 11:30 Uhr – 23:00 Uhr 
Warme Speisen bieten wir von 11:30 bis 14:00 Uhr sowie ab 17:00 Uhr an.  
Sonntag: 10:00 Uhr – 23:00 Uhr 
 
Tagesbar Anima 
Samstag und Sonntag ab 10:00 Uhr  

https://bergson.com/file/show/1428/75d90b/A3_Zeitlang_NeueDesignSpeisekarte_250923_DRUCK_Final.pdf
https://bergson.com/file/show/1415/a92a9c/A4_Zeitlang%26Anima_Daytime_Speisekarte_250919_DRUCK.pdf
https://www.instagram.com/zeitlangbybergson/

